funk

production

Varaa poytasi pikaisesti:

Kahden Michelin-tahden kokki
Jouni Tormanen kokkaa pop up -
ravintolassa Helsingissa

Jouni Térmanen aloittaa lounaskokkauksen pop up -ravintolassa tiistaista torstaihin 15.11.-

1.12.2010. Pop up -ravintola on avoinna lounasaikaan Adams-Salissa, osoitteessa Erottajankatu 15-17,
00130 Helsinki.

"Minua on kyselty jo pitkdan Helsinkiin tekemdan ruokaa, mutta olen joutunut kieltdytymdan naistd
pyynnoistd aikataulullisista syistd. Nyt kun en ole enaa sidoksissa 24/7 oman ravintolani kanssa, paatin ottaa
taman hauskan tarjouksen vastaan”, kertoo Jouni iloisena.

"Aion valmistaa maanlaheistéa perusruokaa, mika kertoo tarinaa makujensa
kautta. Toki makuja 16ytyy my6s hivenen joulusta, onhan se pian kasillamme”,
kuvailee Jouni menuansa. “Tama on ensimmainen kerta, kun laitan ruokaa
Helsingissa ja olen todella innoissani”, Jouni jatkaa.

Jouni Térmanen -menu maksaa 60 euroa.
Poytavarauksia otetaan vastaan arkisin kello 9-16 puh. 046 553 0526.
Kattaukset ovat kello 11:30 ja 13:30.

Kattauksien astiat Jouni on valinnut Arabian, Iittalan ja Hackmanin
valikoimista. Lounasta kuvittaa Ranskan ulkoministerion valmistama
lyhytelokuva "Toute la France en un clic”.

Jouni Térmdnen on tydskennellyt maailman huippujen kanssa, joiden
joukossa ovat muun muassa Ferran Adrian ja Alain Ducasse. Ensimmaisen
Michelin-tdhden Jouni sai vuonna 2006 L'Atelier du Gout -—bistrossa ja
vuonna 2008 La Reserve -ravintolassa. Talld hetkella Jouni viihtyy Ranskan
Alpeilla jooga-koulun keittidssa hunajaa ja vihanneksia kasvattaen.

Adams-Sali on entinen elokuvateatteri, joka on restauroitu juhlatilaksi.
Adams-salia vuokrataan yrityksille ja yksityisille erilaisiin tapahtumiin, juhliin
ja seminaareihin.
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